MANUAL DE BOAS PRÁTICAS E PROCEDINMENTO
I – IDENTIFICAÇÃO

Nome:

Endereço:

Representante legal:

CNPJ (MF):

Telefone:
II – REQUISITOS HIGIÊNICOS – SANITÁRIO DO IMÓVEL (DESCREVER)
III–HIGIENIZAÇÃO DE INSTALAÇÕES, EQUIPAMENTOS, MÓVEIS E UTENSÍLIOS

IV – CONTROLE INTEGRADO DE VETORES E PRAGAS URBANAS
V – ABASTECIMENTO DE ÁGUA

VI – MANEJO DOS RESÍDUOS

VII – MANIPULADORES

VIII – MATÉRIA-PRIMA, INGREDIENTES E EMBALAGENS

IX – PREPARAÇÃO DO ALIMENTO

X – EXPOSIÇÃO AO CONSUMO DO ALIMENTO PREPARADO

