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            ESTABELECIMENTOS COMERCIAIS E INDUSTRIAIS DE GÊNEROS ALIMENTÍCIOS

Artigo 44 -  A área iluminante dos compartimentos deverá corresponder, no mínimo, a:

I - Nos locais de trabalho e nos destinados a ensino, leitura e atividades similares: 1/5   da      área do piso.

II - Nos compartimentos destinados a dormir, estar, cozinhar, comer e em compartimentos sanitários: 1/8 da área do piso, com o mínimo de 0;60 m².   

Artigo 45 -  A área de ventilação natural deverá ser em qualquer caso de , no mínimo, a metade  da superfície de iluminação natural.

Artigo 278-Haverá, sempre que a autoridade sanitária julgar necessário, torneiras e ralos dispostos de modo a facilitar a lavagem da parte industrial e comercial do estabelecimento.   

                    § 1º - Todos os estabelecimentos terão, obrigatoriamente, reservatório de água, com capacidade mínima correspondente  ao consumo diário, respeitado o mínimo absoluto de 1.000 litros        

Artigo 281- A critério da autoridade sanitária, os estabelecimentos cuja natureza acarrete longa permanência do público, deverão ter instalações sanitárias adequadas, à disposição de seus freqüentadores.

Artigo 282- As instalações sanitárias deverão ter piso de material cerâmico, paredes revestidas até   2;00m no mínimo, com material cerâmico vidrado, portas com molas e aberturas teladas. 

Artigo 285 - As cozinhas terão:

                I -  Área mínima de 10m², não podendo a menor dimensão ser inferior a 2,5m²;

                II-  Piso revestido de material cerâmico;

                III- Paredes revestidas até a altura mínima de 2,00m com material cerâmico vidrado;  e daí para cima  pintadas com cores claras e com tinta lavável

                IV- Aberturas teladas;

                V - Portas com molas;

                VI- Dispositivos para retenção de gorduras em suspensão;

                VII-Mesas de manipulação constituídas somente de pés e tampo, devendo este ser feito  ou revestido de material liso, resistente e impermeável;

                VIII-Água corrente fervente, ou outro processo comprovadamente eficiente para   higienização das louças, talheres e demais utensílios de uso;

                IX-  Pias, cujos despejos passarão obrigatoriamente por uma caixa de gordura.
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Artigo 286 -As copas obedecerão às mesmas exigências referentes às cozinhas, com exceção da área, a qual deverá ser condizente com as necessidades do estabelecimento, a critério da autoridade sanitária

Artigo 287 As copas-quentes obedecerão às mesmas exigências relativas às cozinhas,  com  exceção da área, que terá, no mínimo  4,00m²

Artigo 294 -As seções de vendas  com consumação terão:

                I -  Área não inferior a 10,00m², com dimensão mínima de 2,5m²;

                II - Piso revestido com material cerâmico ou equivalente;

                III -Paredes revestidas com material cerâmico vidrado até a altura mínima de 2,00m

                Parágrafo único  - As exigências referentes ao revestimento do piso e paredes, poderão ser modificadas, a juízo da autoridade sanitária, que terá em vista a finalidade e categoria do estabelecimento.     

